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© Durée de réalisation: 45 minutes

Nous féte de IAid el Fitr - fin du ramadan avons mis au point des décorations de table adorables, des emballages adaptés aux aliments et
une recette de baklava sucré assortie.

Bougies pour la fete de IAid el
Fitr - fin du ramadan

Utilisez un bougeoir pour décorer les bougies.
Avec le liner, vous pouvez facilement peindre plus
cire a bougie de couleur sur les bougies. De petits
points ou des lignes de cire tracées sur les
bordures créent un beau look.

Assortie aux bougies, la bordure de la plaque de
verre de la bougie est finie avec VBS Une sorte de
métal tamponné. Prenez un peu de Métallisé-
peinture sur une éponge a peindre séche et
tamponnez le bord de I'assiette avec.

Douceurs - Recette de Baklava

Faire de belles choses - avec Serviettage

Avec Serviettage des assiettes en verre, des cubes de bougie a réchaud en
bois, une boite a thé ou des tasses en carton peuvent étre transformés en
petits trésors. En général, c'est la couche Serviettage seulement supérieure
du papier imprimé qui est serviette utilisée pour cela. Le motif de la serviette
est découpé et appliqué au vernis pour serviettes pinceau, puis étalé en
douceur. Le vernis pour serviettes sert ainsi de colle et de vernis protecteur.

Al'adresse suivante Plaque de verre est utilisé pour concevoir la surface
inférieure. Il doit serviette étre exempt de graisse et de poussiéere pour le
collage.

Le Cube lumineux en bois doit étre préalablement apprétée peinture acrylique
multisupports en blanc antique. Dans notre exemple de décoration, cela
serviette a été appliqué sur le coin, les bords ont ensuite été décorés avec
une bande de ruban décoratif doré. ruban

Voir aussi Carreaux-dessous-de-verre et une boite a thé peut étre décorée
de cette fagon.

Dessin de carreaux avec peinture sur porcelaine

Les carreaux sont pratiques comme dessous-de-verre ou aussi comme
signes d'inscription. Enlever les particules de graisse et de poussiere de la
surface. Ensuite, ils sont soit inscrits avec la technique de la lettre a la main,
soit peints en combinaison avec un pochoir de peinture.

Les baklavas sont des tranches de pate sucrée composées de plusieurs couches de pate avec une
délicieuse garniture aux noix et du sirop de sucre. Environ 270 g de noix hachées sont nécessaires pour

la garniture.


https://www.vbs-hobby.be/fr/techniques-creatives/serviettage/
https://www.vbs-hobby.be/fr/assiette-en-verre-ronde-vbs-a49206/
https://www.vbs-hobby.be/fr/bougeoir-cube-vbs-bois-brut-env-8-x-8-x-8-cm-a65942/
https://www.vbs-hobby.be/fr/carrelages-a211115/
https://www.vbs-hobby.be/fr/candle-liner-a52549/

Le sirop de sucre est obtenu en faisant bouillir environ 600 g de sucre avec environ 600 ml d'eau dans
une casserole pendant environ 10 minutes. Ajoutez ensuite un peu de jus de citron, puis, apres 10
minutes supplémentaires de frémissement, une masse liquide épaisse - le sirop de sucre est créé.
Laissez-le refroidir. Pour la pate, fouettez 2 ceufs, ajoutez environ 150 ml de lait, 150 ml d'huile de
cuisson et % c. a thé de vinaigre. Ajouter progressivement 450 g de farine et 1 sachet de levure
chimique a la pate, bien pétrir. Laissez la pate reposer pendant environ 20 minutes dans un bol recouvert
d'un linge

Pour I'étaler, prenez une portion de pate, saupoudrez de farine de mais et étalez-la aussi fine que
possible. Placez cette couche en une moule a gateau seule, remplissez-la de noix hachées, ajoutez une
autre fine couche de pate et remplissez-la a nouveau de noix hachées, répétez I'opération plusieurs fois.
Un baklava classique comporte jusqu'a 30 couches de pate ! Ensuite, faites fondre le beurre, enlevez la
partie laiteuse (ne doit pas étre utilisée), versez I'huile de beurre sur la pate

Faire cuire a 175 °C a feu vif/inférieur pendant environ 40 a 45 minutes jusqu'a ce que le baklava soit
doré, étaler le sirop de sucre sur le gateau chaud. Laissez refroidir et laissez le sirop tremper toute la
nuit.

Emballages daliments sirs et faciles a
fransporter

Petit papier napperon dentelle sont idéales pour de jolis messages écrits a
la main, qui sont ensuite collés sur des sacs pointus de sécurité alimentaire.
Il suffit de remplir des bonbons et de fermer avec un joli nceud.

Avec des petits cordelettes glands et des rubans décoratifs, Serviettage

transformez de simples gobelets en carton organique en chambres a trésors
orientales - prétes a étre remplies de fruits confits, de dattes et autres.

Liste d'articles :

Réf. Artikelname

686181 Assiette en verre ronde VBS

695954 Bougeoir cube VBS, bois brut, env. 8 x 8 x 8 cm
573863-01 CarrelagesBrillant

727952 Colle-vernis pour serviette VBS « Verre & Porcelaine », 100 ml
726085 Colle-vernis pour serviettes VBS « Mat »100 ml
560085-81 Peinture acrylique VBS, 50 miBlanc antique
130851 Eponges a peindre VBS

120371-08 Pinceau plat VBS Easy-Brushn® 08/8,8 mm
521932 Ciseaux pincette, droits, env. L 12 cm
561181-84 PORCELAIN & GLAS painter MarabuOr

452939 Pochoir « Carreaux de ciment », 18x18cm
501880-73 Bougie a téte plate, 120 x 60 mmCreme
501897-73 Bougie a téte plate, 150 x 60 mmCréme

490559-10 Candle LinerNoir

Quantité

1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1


https://www.vbs-hobby.be/fr/napperons-papier-vbs-blanc-o-10-cm-50-pc-a159916/

490559-14
754460-02
719148-01
579377-06

Candle LinerOr pailleté

VBS Art Métal, 30 mlOr clair

Masking tape « Effect Mix », GlamourOr
Pompon avec ceillet, 8 pieces, 15 mmNoir
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