
Gebakken Valentijnsdag groet
Instructies Nee. 487

De weg naar het hart van een man gaat door zijn maag. Dus wat is een beter Valentijnscadeau dan een zelfgemaakt hart?

Zo werkt het 

Maak een koekjesdeeg en snijd de helft van de harten uit 
Bak de koekjes op een met bakpapier beklede bakplaat gedurende 10 - 15 minuten op 150°C in een voorverwarmde oven 
Maak een negatief-Sjabloon voor de Cupido van het sjabloon door de gebieden binnen de contouren uit te knippen.
Breng na het afkoelen de Cupido met suikersticks over op de ene helft van het koekje, etiketteer de andere helft 
Als basis snijdt de Décopatch een hart uit karton en smeert het uit met lijm-Papier plak het op en schilder het goed. Overleven Papier snijden na het drogen.
Plak er nu een mooie kanten rand omheen met plakband en je hebt een heel speciaal Valentijnscadeau dat ook goed smaakt.

Recept voor het deeg:
1 ei
1 snuifje zout
100 gr. suiker
1 zakje vanillesuiker
200 gr. meel
50 gr. maiszetmeel
5 TAFELSPOORTEN Cacao
125 gram. Boter
voor decoratie: suikersticks

Meng suiker, zout en eieren in een kom 
Voeg bloem Cacao en maïzena toe, voeg één voor één boter toe in kleine stukjes.
Kneed het deeg tot een grote bal en laat het een half uur rusten in de koelkast.
Rol het deeg uit op een bebloemd werkblad, knip de koekjes uit en leg ze op een met bakpapier beklede bakplaat.



Bak in een voorverwarmde oven op 150°C gedurende 10 - 15 minuten

Dit idee is tijdloos mooi!
Enkele Artikel zijn helaas niet meer beschikbaar 

Maar dit idee is te mooi om het van je af te houden. We blijven het graag aan u presenteren - laat u
inspireren!

Artikelnummer Artikel omschrijving Hoeveelheid
745789-10 VBS Patch lijm100 ml 1
644303-06 VBS Dubbele pagina Plakband6 mm 1
120340 VBS Servet penseel/Decoupage penseel 1
970373 VBS Knutselschaar "Puntig" 1
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