
Kleine Kuchen mit bunter Zucker-Deko
Instructies Nee. 539

Deze tafelversiering slechts ziet er niet geweldig uit, het smaakt heerlijk. De kleine zelfgemaakte taartjes zijn zeker de absolute topper op het volgende
kinderfeestje. En ook grote zoetekauwen zijn blij met de kleine lekkernijen op de salontafel.

Zo werkt het

Maak een biscuitje, vul de bakblikken tot ongeveer 2/3 vol en bak ze in de oven volgens het recept.

Haal de taarten uit de vorm en laat ze afkoelen op een rooster en snijd dan de bodem af met een lang mes. Rol het gekleurde suikermengsel uit tot kleine
flesjes, plaats ze over de taarten en druk ze voorzichtig naar beneden. Vorm cirkels, rollen en repen suikermassa en leg ze op de taarten. Voor het plakken,
bevochtig de suikermassa met een borstel en water.

Suikermassa
De suikermassa kan gebruiksklaar worden gekocht. Maar het kan ook gemakkelijk en snel zelf gemaakt worden. Hiervoor heb je nodig:

500 g poedersuiker
50 g honing
30 ml water
5 g bladgelatine
Voedselkleurstoffen-Gel



Dit idee is tijdloos mooi!
Enkele Artikel zijn helaas niet meer beschikbaar 

Maar dit idee is te mooi om het van je af te houden. We blijven het graag aan u presenteren - laat u
inspireren!

Artikelnummer Artikel omschrijving Hoeveelheid
717632 VBS Memohouder "Cirkel", 10 stuks 1
661140 VBS Houten stokken "Natuur" 1
661140 VBS Houten stokken "Natuur" 1
560085-08 VBS Knutselverf, 50 mlLavendel 1
560085-11 VBS Knutselverf, 50 mlMeigroen 1
560085-21 VBS Knutselverf, 50 mlCitroengeel 1
560085-39 VBS Knutselverf, 50 mlOud Roze 1
560085-49 VBS Knutselverf, 50 mlTurkooisblauw 1
615716-15 VBS Ijsland mos, 100 gMeigroen 1
601399 Droog-Schuim voor bloemstukken, 2 stuks 1
571647-06 Terracotta pottenBinnen-Ø 6 cm, 10 stuks 1
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